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Kuchenangebot aus der Werkstätten-Konditorei 

Lieferzeit ca. 3 Werkstage ab Bestellung - Preise auf Anfrage! 

 

Sahnetorten 

Allergene Zusatzstoffe (Seite 3) 

Käsesahnetorte  / Schnitte     a,b,c 

Erdbeersahnetorte / Schnitte    a,b,c 

Stracciatella – Orangensahnetorte/Schnitte   a,b,c 

Champagnersahnetorte / Schnitte    a,b,c,f 

Himbeersahnetorte / Schnitte    a,b,c 

Schokosahnetorte / Schnitte     a,b,c 

Kaffee/Mokkasahnetorte/Schnitte                 a,b,c   

Schwarzwälderkirschtorte / Schnitte    a,b,c 

Holländerkirschtorte / Schnitte    a,b,c                   3,6 

Nusssahnetorte / Schnitte     a,b,c,f 

Joghurtsahnetorte / Schnitte     a,b,c 

Schoko-Preiselbeersahne / Schnitte                 a,b,c                  4 

Zitronensahnetorte / Schnitte    a,b,c 

Eierlikörsahnetorte / Schnitte    a,b,c  3 

Amaretto-Mohnsahnetorte/Schnitte                                       a,b,c,f,m           3,6 
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Walnuss-Karamellsahnetorte/Schnitte                                    a,b,c,f 

Eistorte- Grillage ( saisonal )                                                      a,b,c,f,m 

Pralinensahne / Schnitte                                                            a,b,c,f 

Waldfruchtsahne / Schnitte                                                      a,b,c                    4 

Pfirsich – Maracujasahnetorte /Schnitte                                a,b,c,f 

 

 

Kuchen und Torten  

Gedeckte Apfel/ Kirschtorte                             a,b,c,f 

Linzer Torte Birnenmus oder Kirsch                                          a,b,c 

Apfelweintorte      a,b,c,f,m 

Mohnstreuselkuchen                                                                  a,b,c 

Rüblitorte                                                                                      a,b,c,f 

Bienenstich / klassisch / Waldbeer / Kirsch   a,b,c,f                 4 

Mascarponetorte / Stachelbeer / Kirsch / Himbeer  a,b,c 

Baiser / Stachelbeer / Waldbeer                        a,b,c                    4 

Geb. Käse mit Obst / Mandarinen / Kirsch / Pfirsich a,b,c 

Aprikosen – Schneckenkuchen    a,b,c 

hoher gebackener Käsekuchen                                                  a,b,c 

Belgischer Reiskuchen                                                                 a,b,c 
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Reisfla / Kirschen-Sahne                                                              a,b,c 

Schokorührkuchen mit Obst/ Kirschen/ Stachelbeeren        a,b,c,f 

Rotwein – Kirsch – Torte                                                             a,b,c,m 

Joghurt- Rührkuchen mit Kirschen / Mandarinen                  a,b,c 

Zwiebel/Speckkuchen ( saisonal )                                              a,b,c,j                 2,6 

 

 

Obstkuchen        

Aprikosenfla / Streusel     a,c  6 

Apfelfla / Streusel      a,c  6 

Kirschfla / Streusel      a,c 

Stachelbeerfla / Streusel     a,c 

Erdbeerboden ( saisonal )     a,b,c 

Waldbeerboden      a,b,c                  4 

Gem. Obstboden      a,b,c                  4 

Schokosoftboden Waldbeeren / Stachelbeeren                     a,b,c                 4 

Pflaumenfladen ( saisonal )                                                        a,b,c, 
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Buttercremetorten         

Fächertorte       a,b,c,f 

Marzipantorte       a,b,c,f,m              3,6 

Dominotorte       a,b,c,f,m             3,6 

Frankfurter Kranz      a,b,c,f,m              3,6 

Schokocremetorte      a,b,c 

Nougatcremetorte      a,b,c,f 

Vanillecremetorte                                                                                  a,b,c,f 

Erdbeercremetorte                                                                                a,b,c 

Mokkacremetorte                                                                                  a,b,c 

Rembrandttorte ( Baileyscreme )                                                        a,b,c,f 

 

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe Kennzeichnungspflichtige Allergene 

1 = mit Phosphat       a = Eier   h = Sellerie 

2 = mit Konservierungsstoffen     b = Lactose  i = Senf 

3 = mit Farbstoffen      c =Glutene ( aus Weizen )  j = Soja 

4 = mit Süßungsmitteln     d = Fisch   k = Krebstiere 

5 = enthältPhenylalaninquelle     e = Erdnüsse  l = Lupine 

6 = mit Antioxidationsmittel     f = Schalenfrüchte ( Nüsse) m = Schwefeldioxid+Sulfid 

7 = mit Geschmacksverstärker     g = Sesam   n = Weichtiere 


